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ELTUD115L 10 4 4
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3

NOVEMBER

Élelmiszer-
biztonság és 

kockázat-
elemzés

Korszerű 
fogyasztói érzék. 

v.m. 
(Él.biztonság I. 

évf. együtt)  

Élelmiszerbiztonság és kockázatelemzés Dr. Belák Ágnes

Élelmiszervizsgálati módszerek

Korszerű fogyasztói érzékszervi vizsgálati módszerek Dr. Gere Attila

Élelmiszermérnök MSc levelező, I. évfolyam         2025. 09. tanterv alapján

ÓRA

Dr. Benes Eszter

Anyag- és energiaátadási folyamatok Dr. Bánvölgyi Szilvia

Technológia - és termékinnováció

Él. bizt. I. évf. együtt

Dr. Hitka Géza
Szabadon választható C tárgy

óra

tárgynév oktató

Biokatalízis az élelmiszeriparban Dr. Nguyen Duc Quang

Anyag- és 
energi-

aátadási 
folyamatok 

Élelmiszer-
biztonság és 

kockázat-
elemzés

Fakultáció

Élelmiszer-
vizsgálati 

módszerek 

Él.vizs.mód. 
gyak.

Élelmiszer-
vizsgálati 

módszerek 

Biokatalízis az 
élelmiszer-

iparban

SZEPTEMBER OKTÓBER DECEMBER

Technológia - 
és termék-
innováció

Korszerű fogyasztói 
érzék. v.m. 

(Él.biztonság I. évf. 
együtt) gyak 

Korszerű 
fogyasztói érzék. 

v.m. 
(Él.biztonság I. 

évf. együtt)  

Technológia 
- és termék-

innováció

Anyag- és 
energia-
áadási 

folyamatok  

Technológia - és 
termék-innováció 

Biokatalízis az 
élelmiszer-iparban 

gyak

Anyag- és 
energia-
átadási 

folyamatok 
gyak

Technológia - és 
termék-innováció 

gy.

Specializáció 
választás

Technológia - 
és termék-
innováció

Biokatalízis az 
élelmiszer-

iparban
Élelmiszer-vizsgálati 

módszerek

Élelmiszer-
biztonság és 

kockázat-elemzés 
gyak.

Biokatalízis az 
élelmiszer-iparban

Fakultáció


