
 

 

dr. Gere Attila tantárgyai  

Az alábbi táblázat foglalja össze a korábbi és jelenlegi gondozásomban lévő tantárgyakat. 

 Tanév/félév Neptun kód Tantárgy neve Típus Kredit 

Szak (szakirány/ 

specializáció) neve és 

szintje 

Képzés 

nyelve 

1 2022/2023 II. - ELTUD380N Sensometrics* C 2 PhD in Food Science angol 

2 2021/2022 I. - ELTUD115N 

Korszerű fogyasztói 

érzékszervi vizsgálati 

módszerek – nappali* 

A 4 

Élelmiszermérnök MSc, 

Élelmiszerbiztonsági és -

minőségi mérnök MSc 

magyar 

és angol 

3 2021/2022 I. - ELTUD115L 

Korszerű fogyasztói 

érzékszervi vizsgálati 

módszerek – levelező* 

A 4 

Élelmiszermérnök MSc, 

Élelmiszerbiztonsági és -

minőségi mérnök MSc 

magyar 

és angol 

4 2021/2022 I. - ELTUD228N 
Szemlélet-alapú 

termékfejlesztés* 
C 2 

Élelmiszermérnök BSc, 

Élelmiszermérnök MSc, 

Élelmiszerbiztonsági és -

minőségi mérnök MSc 

magyar 

5 2017/2018 I. - ETPMLEM07AS Érzékszervi minősítés* A 5 
Pálinkamester 

szakmérnöki 
magyar 

6 2014/2015 II. - ELTUD204N 
Consumer Sensory 

Testing* 
C 2 

Élelmiszermérnök BSc, 

Élelmiszermérnök MSc, 

Élelmiszerbiztonsági és -

minőségi mérnök MSc 

angol 

7 2014/2015 II. - ELTUD212N 
Fogyasztói érzékszervi 

vizsgálatok* 
C 2 

Élelmiszermérnök BSc, 

Élelmiszermérnök MSc, 

Élelmiszerbiztonsági és -

minőségi mérnök MSc 

magyar 

8 2014/2015 II. - ETAAT005C 
Kávé érzékszervi 

minősítése* 
C 2 

Élelmiszermérnök BSc, 

Élelmiszermérnök MSc, 

Élelmiszerbiztonsági és -

minőségi mérnök MSc 

magyar 

9 
2017/2018 II. - 

2020/2021 II. 
ETEMNAA02BM 

Érzékszervi minősítés 

MSc 
A 4 

Élelmiszermérnök MSc, 

Élelmiszerbiztonsági és -

minőségi mérnök MSc 

magyar 

és angol 

10 
2016/2017 II. - 

2027/2018 II. 

EMVATMSZIE4

96A 

Fogyasztói érzékszervi 

vizsgálatok* 
C 2 

Táplálkozástudományi 

MSc (SOTE-MATE) 
magyar 

*Tantárgyfelelős 

Társelőadóként oktatott további kurzusok: Adatelemzés és modellezés (50%), Érzékszervi minősítés 

(Csokoládé, Kávé, Teakészítő Mester, 30%).  

 


