
FEFOP-3.6.3-VEKOP-16-2017-00005 projekt 

keretből finanszírozott pályázatok nyertesinek 

listája 

2020 tél 

„Farkas József kiválósági díj” nyertesei: 

 Dr. Fodor Marietta  

 Dr. Koris András 

„Vas Károly kiválósági díj” kategóriában a Tudományos Döntőbizottság véleménye 

alapján új pályázati felhívás kerül kiírásra 

„Publikációs tevékenység ösztönzése” pályázat nyertesei: 

 Temesi, Ágoston ; Birch, Dawn ; Plasek, Brigitta ; Eren, Burak Atilla ; Lakner, 

Zoltán: Perceived Risk of Fish Consumption in a Low Fish Consumption 

Country; FOODS 9 : 9 Paper: 1284 , 14 p. (2020) – Q2 

 Varga, Áron; Ladányi, Márta; Márki, Edit: Modelling of beer membrane filtration; 

DESALINATION AND WATER TREATMENT 2020 : 192 pp. 382-391. , 10 p. 

(2020) – Q2 

 Varga, Emese ; Ladányi, Márta ; Fodor, Péter ; Sörös, Csilla: Comparison of 

QuEChERS and “Dilute and Shoot” extraction methods for multi-mycotoxin 

analysis of samples from button mushroom (Agaricus bisporus) cultivation; 

JOURNAL OF ENVIRONMENTAL SCIENCE AND HEALTH PART B-

PESTICIDES FOOD CONTAMINANTS AND AGRICULTURAL WASTES 

(2020) – Q3 

 Marietta Fodor, Erika Etelka Mikola, András Geösel, Éva Stefanovits-Bányai 

and Zsuzsanna Mednyánszky: Application of Near-Infrared Spectroscopy to 

Investigate Some Endogenic Properties of Pleurotus ostreatus Cultivars; 

Sensors 2020, 20(22), 6632 – Q1 

 Boros, Ildikó Fruzsina ; Sipos, László ; Kappel, Noémi ; Csambalik, László ; 

Fodor, Marietta: Quantification of nitrate content with FT-NIR technique in 

lettuce (Lactuca sativa L.) variety types: a statistical approach; JOURNAL OF 

FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY (NEW DELHI) (2020) – Q2 

 Plasek, Brigitta ; Lakner, Zoltán ; Temesi, Ágoston: Factors that Influence the 

Perceived Healthiness of Food—Review; NUTRIENTS 12 : 6 p. 1881 , 20 p. 
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 Laszlo, Baranyai ; Lien, Le Phuong Nguyen ; Mai, Sao Dam ; Tamás, Zsom ; 

Géza, Hitka: Evaluation of precooling temperature and 1-MCP treatment on 

quality of ‘Golden Delicious’ apple; JOURNAL OF APPLIED BOTANY AND 
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