Nyitott Laboratorium

2022. december 7.
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A projekt az Europai Unid
tamogatasaval, az Eurdpai Szocialis
Alap (ESZA) tarsfinanszirozasaval
valésul meg.
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KORMANYA BEFEKTETES A JOVOBE



2022. Oszi Nyitott Labor Program

8.30-9.00 Taldlkozo és regisztracid

9.10 Dr. Kdkai Zoltan: Koszonto

Interaktiv Laboratdriumi Programok

El6adasok

9.20 Viragporok, mint étrendkiegészit6k
Végh Rita PhD hallgatd, e. tanarsegéd, Taplalkozas-
tudomanyi Tanszék

9.35 Kavéfozési technikak hatasa az ital érzékszervi és fiziko-
kémiai tulajdonsagaira
Fdabidn Gabor TDK-z6 hallgatd, Arukezelési, Kereskedelmi,
Ellatasi LAnc és Erzékszervi Mindsitési Tanszék

9.50 Az infravoros fény szerepe a minéségellendrzésben
Benes Eszter PhD hallgatd, e. tanarsegéd, Elelmiszerkémia
és -analitika Tanszék

10.05 A Yarrowia éleszt6k pigment termelése
Sipiczki Gizella PhD hallgatd, Biomérndk és Erjedésipari
Technoldgia Tanszék

10.20 Sz616bogyd mikrobak6z6ssége
Egyed Gyula TDK-z6 hallgatd, Elelmiszermikrobiolégiai,
-higiéniai és -biztonsagi Tanszék

Fejlesztések

Program 1: Program 2: Program 3: Program 4:
Fejlesztések Erzékek Hamisitas Varazslatos
Osszetevok
11:00-12:00 3D nyomtatas az Szinek és illatok Hushamisitas Szinezziink
¢lelmiszeriparban  vilaga kimutatasa PCR egylitt
technikaval ¢élelmiszereket!
12:15-13:15 Probiotikus Linzer kekszek, Létezik-e gyors Mikrobak vilaga;
¢élelmiszerek kicsit masképp! modszer az mi a szerepiik az
fejlesztése. ¢lelmiszerhamisitas  élelmiszerekben?
leleplezésére?

11:00-12:00 3D nyomtatas az élelmiszeriparban
Dr. Gaspadr Igor
Elelmiszeripari Miveletek és Folyamattervezés Tanszék
12:15-13:15 Probiotikus élelmiszerek fejlesztése
Dr. Bujna Erika, Szécsi Anett, Dr. Zaldn Zsolt
Biomérnok és Erjedésipari Technoldgia Tanszék
Erzékek
11:00-12:00 Szinek és illatok vilaga
Dr. Kokai Zoltan, Bdlint Melinda
Arukezelési, Kereskedelmi, Ellatasi Lanc és Erzékszervi
MindGsitési Tanszék
12:15-13:15 Linzer kekszek, kicsit masképp!
Juhdsz Csilla, MSc hallgaté
Gylimolcs- és Zoldségfeldolgozas Technoldgia Tanszék
Hamisitas
11:00-12:00 Hushamisitas kimutatasa PCR technikaval
Dr. Janosi Anna
Taplalkozastudomanyi Kutatécsoport
12:15-13:15 Létezik-e gyors moédszer az élelmiszerhamisitas

leleplezésére?
Vitdlis Flora PhD hallgaté
Elelmiszeripari Méréstechnika és Automatizalds Tanszék



Varazslatos osszetevok

11:00-12:00 Szinezziink egyiitt élelmiszereket!

Dr. Szaloki-Dorkd Lilla

. , .. , , , . , Arukezelési, Kereskedelmi, Ellatasi Lanc és Erzékszervi Mindsitési Tanszék
Gylimolcs- és Zoldségfeldolgozas Technoldgia Tanszék 1118 Budapest, Ménesi it 45., D ép

Résztvevo tanszékek cime:

. , a2 . . , . Biomérnok és Erjedésipari Technoldgia Tanszék

12:15-13:15 Mikrobak vilaga, mi a szerepiik az élelmiszerekben? 1118 Budapest, Ménosi it 4343, E. ép.
?I’. P‘?maﬂ Andre_a L. ., . . 3 Elelmiszeripari Miiveletek és Folyamattervezés Tanszék
Elelmiszermikrobioldgiai, -higiéniai és -biztonsagi Tanszék 1118 Budapest, Ménesi tt 44., A. ép.

Elelmiszerkémia és -analitika Tanszék
1118 Budapest, Villanyi ut 29-43., G. ép.
. Ve ’ 7’ . z z
13.30 Dr. Kokai Zoltan és Dr. Pomazi Andrea: Za rszo Elelmiszermikrobiologiai, -higiéniai és -biztonsagi Tanszék
1118 Budapest, Somléi ut 14-16., L. ép

Gytimoles- és Zoldségfeldolgozas Technologia Tanszék
1118 Budapest, Ménesi 0t 45., D ép.
Taplakozastudomanyi Kutatécsoport

1118 Budapest, Villanyi ut 29-43., K. ép

Taplakozastudomanyi Tanszék
1118 Budapest, Somloéi ut 14-16., L. ép



